GARDA

Olio extra vergine di oliva
La Cavagnina

Das Ol fiir die neue Ernte 2018/2019 ist da. 6.500 kg schéne und gesunde Oliven - sorgfiltig und lieblich
von unseren 500 Olivenbdaumen geschlagen und jeden Abend vom 24. Oktober bis zum 12. November
in der Olmiihle der Genossenschaft eingenommen - haben sich zu nativem Olivendl von La Cavagnina
entwickelt. Garda DOP-Zertifiziert wie gewohnt und ab diesem Jahr auch bio.

Griin, fruchtig, leicht, zart, mit anhaltenden siiRen Noten. Sehr niedriger Sauregehalt wie immer (0,18%)
und mit einer minimalen Oxidationsschwelle (5,4 Meq) auf Rekordniveau.
Um sofort geschmeckt zu werden, und mit dem Ol der Ernte 2017/2018 vergleicht zu werden.

www.lacavagnina.it



