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Opis

Produkt pochodzenia roslinnego otrzymywany z burakéw
cukrowych lub /i z trzciny cukrowej zgodny z wymaganiami dla
cukru biatego kat.2.

Zgodnosé

cukier biaty kat.2 spetnia wymagania polskich i europejskich
przepisoéw prawnych dotyczgcych zywnosci.

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 dotyczace higieny srodkdéw
spozywczych

Dyrektywa 2001/111 / WE odnoszgca sie do niektérych cukréw
przeznaczonych do spozycia przez cziowieka

Rozporzadzenie (UE) nr 1308/2013 ustanawiajgce wspdlng
organizacje rynkow produktow rolnych i uchylajgce
rozporzgdzenie Rady (EWG) nr 922/72, (EWG) nr 234/79,
(WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007

Rozporzgdzenie (UE) nr 1169/2011 dotyczace zaopatrzenia w
zywnosc-informacije dla konsumentow

Rozporzgdzenie (WE) nr 178/2002 ustanawiajgce ogolne
zasady i wymagania prawa zywnosciowego, ustanawiajac
Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci i
ustanawiajgce procedury w sprawach bezpieczenstwa
zywnosSci

Dla produktéw pakowanych:

Rozporzgdzenie (WE) nr 1935/2004 w sprawie materiatow i
wyrobdéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig oraz
rozporzgdzenie (WE) nr 10/2011 w sprawie materiatow i
wyrobow z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig — jezeli ma zastosowanie.

Produkt nie zawiera ani nie sktada sie z GMO a nie zawiera
sktadnikow wyprodukowanych z lub zawierajgcych sktadniki
wyprodukowane z GMO okre$lonych w rozporzgdzeniach (WE)
nr 1829/2003 i 1830/2003.

cukier biaty kat.2 nie zawiera alergenéw wymienionych w
Rozporzgdzeniu (UE) nr 1169/2011 zatgcznik Il.

Produkt nie byt poddany promieniowaniu jonizujgcemu.
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Sktadniki
Cukier

Kod taryfy celnej CN
17019910

Etykietowanie

Nazwa prawna:
Cukier biaty

Parametry fizyko-chemiczne

Sacharoza min 99,7 %
Wilgotnosé max 0,06 %
Substancje redukujgaCe ......mmmierinsd max 0,04 %
Popiot kondukt. max 0,027 %
Popiot konduktometryczny —

punkty max 15 punktéw
zabarwienie roztworu CUKru ... max 45 IU
zabarwienie roztworu Cukru ................ max 6 punktéw
Zabarwienie krysztatdw -typ ... max 9 punktow

Suma punktow max 22 punktéw

Dwutlenek siarki max 10 mg/kg

Srednica Sita (MA) .. 0,55-0,85 mm
Frakcja:
<0.20 mm max 3 %

Mikrobiologia

Ogolna liczba bakterii: -.cweerseerrieers max 200 jtk/10g
Plesnie max 10 jtk/10g
Drozdze max 10 jtk/10g
Salmonella Nieobecne w 25g
Liczba bakterii z grupy COli oo <1 jtk/g

Metale ciezkie

Otow max 0,1 mg/kg
Arsen max 1 mg/kg
Wartosc| odzywcze .......................................
Wartos$¢ energetyczna ... 1700/400 kJ/kcal
Tiuszcz 0g
w tym kwasy ttuszczowe nasycone ... 0g

Ze wzgledu na nieunikniong niepewnos$¢ w prébobraniu i wynikach analiz, sporadycznie mogq wystgpi¢ odchylenia od
wymaganych wartosci. Mimo, ze przyktada sie szczegdlng wage do doktadnos$ci/poprawnos$ci, wytacza sie
odpowiedzialno$¢ prawng w zakresie dozwolonym przez uregulowania prawne. Ponizsza specyfikacja w wersji
elektronicznej jest wazna bez podpisu i moze by¢ aktualizowana bez wczesniejszego powiadomienia.
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Produkt jest zgodny z wymaganiami halal. Certyfikat dostepny Weglowodany 100 g
na zadanie. w tym cukry 100 g
Produkt jest koszerny. Certyfikat dostepny na zadanie. Biatko 0g
W trakcie procesu produkcji nie wykorzystuje sie produktow Sot 0g
pochodzenia zwierzecego. [

Dlatego cukier biaty kat.2 nadaje sie do diety weganskie;j.

Cechy sensoryczne

wyglad krysztat sypki bez zlepéw i grudek
zapach typowy, bez obcego zapachu
smak stodki bez aromatu
barwa ... biata dopuszcza sie odcien lekko kremowy
wyglad krysztat sypki bez zlepéw i grudek

Warunki przechowywania

Cukier nie podlega wskazaniom trwatosci, dlatego tez data
przydatnosci do spozycia nie jest wskazana. Przechowywanie
w temperatura otoczenia (najlepiej 15-25°C) przy wilgotnosci
wzglednej ponizej 65%, unikajgc gwattownych zmian
temperatury i kontaktu z wilgocig. Nalezy unika¢ silnych
zapachoéw.

SAP - materiaty
Jednostka handlowa bulk

45014 CUKIER KRYSZTAL LUZ
Jednostka handlowa 1000 kg

45008 CUKIER KRYSZTAL A 1000 KG
45031 CUKIER KRYSZTAL A 1000 KG (P)
17001092 Cukier krysztat 1000 kg big bag (T)
Jednostka handlowa 800 kg

17000802 CUKIER KRYSZTAL A 800 KG
Jednostka handlowa 500 kg

17001802 CUKIER KRYSZTAL A 500 KG

Ze wzgledu na nieunikniong niepewnos$¢ w prébobraniu i wynikach analiz, sporadycznie mogq wystgpi¢ odchylenia od
wymaganych wartosci. Mimo, ze przyktada sie szczegdlng wage do doktadnos$ci/poprawnos$ci, wytacza sie
odpowiedzialno$¢ prawng w zakresie dozwolonym przez uregulowania prawne. Ponizsza specyfikacja w wersji
elektronicznej jest wazna bez podpisu i moze by¢ aktualizowana bez wczesniejszego powiadomienia.
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Jednostka handlowa 25 kg
52635 Cukier krysztat 32x25kg PE eur-paleta
52917 Cukier krysztat kat.2 32x25kg PE (P)
45030 CUKIER KRYSZTAL A25KG (P)
Jednostka handlowa 1 kg
51710 Cukier krysztat granul. 1kg (LT) 960kg
45001 CUKIER KRYSZTAL A 1 KG (960 KG)

Direction for Use

Produkt jest przeznaczony do spozycia i przetwarzania. Nie
zaleca sie dla konsumentéw z przeciwskazaniem zdrowotnym.

Ze wzgledu na nieunikniong niepewnos$¢ w prébobraniu i wynikach analiz, sporadycznie mogg wystapi¢ odchylenia od
wymaganych wartosci. Mimo, ze przyktada sie szczegdlng wage do doktadnos$ci/poprawnos$ci, wytacza sie
odpowiedzialno$¢ prawng w zakresie dozwolonym przez uregulowania prawne. Ponizsza specyfikacja w wersji
elektronicznej jest wazna bez podpisu i moze by¢ aktualizowana bez wczesniejszego powiadomienia.
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